MENU

NOS BOCAUX SONT CUISINES EN
BOURGOGNE PAR DES CHEFS CUISINIERS
MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

—

o

B OCAUX

Caviar d’aubergines 90 gr 8.00€ Terrine de canard au piment 10.00€
) d’Espelette 90 gr
Rillette de porc 90 gr 10.00€
Mousse de foie de volaille au 8.00€
Toastine de Saumon 90 gr 10.00€ porto 90 gr )
Houmous au cumin 90 gr 8.00€ Terrine de chevreuil, coings, 8.006
Velouté de champignons de Paris 12.00€  cidre de I'Yonne 90 gr .
250 gr
Lasagne de saumon, feuilles d'épinards, crémeux de chévre 250 gr 15.00€
Volaille & la créeme de moutarde en grains, estragon et purée de
15.00€
pomme de terre 250 gr
Mijoté de canard, mousseline de haricots blancs au piment 15.00€
d’Espelette 250 gr '
Penne, tombée de légumes et mozzarella 250 gr 15.00€
Coquilles St Jacques aux baies roses, zestes de citron, 15.00€
risotto au curry 250 gr '
Risotto de coquillettes aux cépes, magret de canard fumé 250 gr 15.00€
Confit de boeuf parmentier XL 350 gr 18.00€
Penne a la véritable Bolognaise XL 350 gr 18.00€

(Tous nos desserts sont a 9€ - 90gr)

Créme a la vanille

Créme caramel au beurre salé
Délices des Alpes a la myrtille
Petite creme acidulée au citron

Mi-cuit au chocolat Valrhona

Brookie aux noix du Dauphiné
Compoté de pommes et poires, tonka
Moelleux aux noix de Grenoble

Cheesecake au coulis de mangue et passion



OUR JARS ARE COOKED IN BURGUNDY BY
M E N l ' CHEFS BEST WORKER OF FRANCE

Eggplant caviar 90 gr 8.00€ Duck terrine with espelette 10.00€
Pork rillette 90 gr 10.00€ pepper 90 gr '
Toastine with salmon 90 gr 10.00€ Chicken liver mousse with 8.00€
port 90 gr
Hummus with cumin 90 gr 8.00€
Cream of mushrooms soup 12.00€ Terrine of deer, quince, cider 8.00€
250 gr of Yonne 90 gr
Salmon lasagne, spinach leaves, goat's cheese cream sauce 250 gr 15.00€
Poultry with mustard cream, tarragon and mashed potatoes 250 gr 15.00€
Duck stew, white beans mousseline with Espelette chillies 250 gr 15.00€
Penne with vegetables and mozzarella 250 gr 15.00€
Scallops with rose berries, lemon zest, curry risotto 250 gr 15.00€
Pasta risotto with porcini mushrooms and smoked duck breast 250 gr 15.00€
Confit of beef parmentier 350 gr 18.00€
Penne with real Bolognese XL 350 gr 18.00€

(All our desserts are 9€ - 90 gr)

Vanilla cream S .
anifia cred Brookie with Dauphine’s walnut

Salted butter caramel cream
) ) ) Apple and pear compote with tonka bean
Alpes’ delight with blueberries

. Cake with Grenoble’s walnuts
Sour cream with lemon

Half-cooked Valrhora chocolate Cheesecake, mango and passion fruit coulis



